COCTELES
Y VINOS



COCTELES DE LA CASA

Augurio $190°
Reserva de la familia reposado, ancho reyes verde, bitter mexicano, pipicha

Famoso y desnudo $160°
Mezcal augurio, yolixpa de la casa, aperol, jugo de limon

Margavrita especial $160°°
Tradicional plata, cointreau, jarabe de agave, sal de totomoxtle

Gavilan reyes $160°
Ancho reyes, jugo de toronja, refresco de toronja

La santisima $190°°
Reserva de la familia platino, cointreau, jarabe de pifia asada, sal de chapulin

Chipilo negroni $160°°
Beafeater, campari, jugo de toronja, amargo de angostura, agua ténica

9 oriente $160°°
Acachul, jugo de limén, agua mineral

Menyul $160°°
Havana 7 aios, jerez, angostura, hierbabuena

Nixt &Tonic $160°
Nixta, jugo de limdn, agua tonica

COCTELES CLASICOS

Negroni Gin, vermouth dulce y campari $160*°
Manhatan Bourbon, vermouth dulce y angostura $160-°°
Dry martini Gin, vermouth seco, aceituna $160°°
Gibson Gin, vermouth bianco $160°*°
Old fashioned Bourbon, angostura, azicar, cereza $160°°°
Aperol spritz $160°°



COCTELES
SIN ALCOHOL

Pintada $80°°
Crema de coco, jugo de piiia

Mojito sin alcohol $80°
Limonada, hierbabuena

Santisima $100°°
Jarabe de pifia tatemada, jugo de naranja

Carmesi $80°°
Jugo de naranja, jarabe de jamaica, coca cola

Por su pulpa $80°
Pulpa de tamarindo, jugo de naranja, jugo de limén, agua mineral

Atardecer $80°°
Jugo de naranja, jugo de pifia, granadina, limén, agua ténica

BEBIDAS
SIN ALCOHOL

Agua del dia $50°°
Limonada $50°
Naranjada $50°°
Refresco (familia Coca- Cola) $50°°

AGUA

Agua hethe mineral 750 m/ $145°
Agua hethe mineral 375 ml $65°°
San pellegrino 250 ml $55°°
Topo chico 750 m/ $100°°
Topo chico 355 m/ $50°
Tehuacan brillante 355 ml $50°°
Agua augurio natural 473 ml $55°°



Sommelier gina de la mora

SELECCION DE VINOS



ESPUMOSOS
Y CHAMPAGNE

B. 750 ml« C. 150 ml

Moét & Chandon, Champagne Brut.
Remis, Francia. B. $2,800°°

Ruinart Champagne Brut.
Remis, Francia. B. $3,900°°

Pere Ventura Primer, Cava Brut Reserva,
Penedés, Esparia. C. $160°° B. $700°°

BLANCOS
Y ROSADOS

B. 750 ml .« C. 150 ml

Scielo Rosado Mx, Cabernet Sauvignon, Merlot, Sirah,
Valle de Parras Coahuila.
C. $210°° B. $900°

Scielo Blanco Mx, Chardonay, Chenin blank,
Valle de Parras Coahuila.
C. $210°° B. $900°

Alvinte, Albariio.
Rias Baixas. C. $200°° B. $800°°

Laxas, Albarifio.
Rias Baixas. C. $245°° B. $1,180°°

Mision Rosé, Mision, Grenache
Valle de Guadalupe, Baja California. B. $900-°°



MEXICO

B. 750 ml« C. 150 ml

Gran Reserva, Shiraz, Casa Madero,
Valle de Parras Coahuila. B. $1,950°°°

1597, Cabernet Sauvignon, Malbec, Petit Verdot, Shiraz,
Casa Madero, Valle de Parras Coahuila. B. $4,800°°

Tribos, Cabernet Sauvignon.
Tribos, Alto De Parras, Coahuila. C. $200°° B. $950-°

3V, Cabernet, Merlot, Tempranillo.
Casa Madero, Valle de Parras, Coahuila. B.$900-°

3V, Edicion especial 425 aniversario.
Casa Madero, Valle de Parras, Coahuila. B.$1,950°°

Gran Reserva Malbec,
Casa Madero, Valle de Parras, Coahuila. B.$1,950°°

Megacero, Merlot, Syrah, Cabernet,
Encinillas, Chihuahua. B.$1,500°°

Misiones de California, Cabernet Franc.
Valle de Guadalupe, Baja California. B.$1,350°°

Linde, Cabernet Sauvignon.
Valle de parras México. C.$210°°° B.$900°°



ESPANA

B. 750 ml « C. 150 ml

Lerma Crianza, Arlanza DO, Esparia.
B. $900°

Lerma Gran Vino de Autor, Arlanza DO, Esparia.
B. $1,850°°

Abadia La Arrayada, Ribera del Duero DO. Esparia.
C. $140° B. $600°

Tritium Crianza, Rioja DOCa, Esparia.
B. $980°°

Montecillo Crianza, Rioja DOCa, Espaiia.
B.g$600°

Gravedad, Tinta de Toro, Esparia.
B.$870°°



